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Unsere hausgemachten. tirkisch-orientalischen
Gerichte im offenen Buffet prasentiert. Wihle
dazu aus unseren Meniivorschligen aus oder
erstelle dein ganz individuelles Wunschbuffet
inkl. Lieferung., Aufbau. Verleih. Buffet-

= Dekoration, frischen Blumen. etc.

Ab 30 Personen Mindestbestellmenge.

== Seite 8 - 14 im Portfolio
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Unsere absoluten Bestseller Fingerfood-

Gerichte auf grofsen. orientalischen Platten
zusammengestellt - einzigartig. praktisch,
schick und kosteneffizient. Auch als
Dessertplatte moglich und durch Add-Ons
wie Dips. Cheese Tower und co. erweiterbar.
Ab 10 Personen Mindestbestellmenge.
== Seite4 -7
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Alle herzhaften und siifsen Hérnchen konnen
passend zum Event gebrandet und

personalisiert werden.

Ab 50 Stiick Mindestbestellmenge.
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FINGERFOOD

Unsere einzigartigen Acryldisplays prisentieren
eine vielfaltige Auswahl von iber 40 késtlichen
Fingerfoodkreationen. die sowohl vegetarische
und vegane Optionen als auch Fisch. Fleisch und
Desserts umfassen. Personalisierung der Speisen
nach Farben & anderen individuellen Vorlieben
moglich. Weitere Informationen im Osman

MENU 1 und Hiirrem MENU 4. === Seite 8- 9

KITA-VERPFLEGUNG

Wir beliefern derzeit iiber 350 Kinder tiglich
in diversen privaten und kirchlichen
Kindergirten in Kéln mit unseren frischen und
hausgemachten Mittagessen. Qualitit hat far
uns oberste Prioritit, deshalb verwenden wir
keine Fertiggerichte oder Zusatzstoffe und
bereiten alle Gerichte jeden Morgen frisch und

mit viel Liebe zu.

= Seite 21
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COMMUNITY

Als familiengefiihrtes Unternehmen ist uns das
Miteinander sehr wichtig.

Unsere Mitarbeiter sind wie eine Familie [ir
uns. Auch unseren Mitmenschen méchten wir
etwas zuriickgeben - so bekochen wir
wochentlich den "Kiltebus" der Freunde der
Koélner Strafsen und IThre Bewohner e.V. und
Team Seyyah mit warmen Mahlzeiten fir

unsere obdachlosen Mitmenschen am Kdlner

Hauptbahnhof.
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FUBUSInessS.
News
2022 wurde uns vom EU Business News Magazin

Ge rfrman BUSI AISISISHM it dem German Business Award der Deutsche

Unternehmerpreis im Bereich Catering mit dem

A\Nards 2022 - Titel »Best Catering Services Company* als

auch mit dem Titel ,Most Creative Family-Run

Catering Company® verliehen und uns fur

Sheker Event Catering unsere herausragenden Leistungen gewirdigt.

Best Catering Services Company 2022
Most Creative Family-Run Catering
Company 2022

o VIKZ 50. Jubilium mit Bundesprisident
Frank-Walter Steinmeier

o Jihrliches Iftaressen mit Ministerprisident
Hendrik Wist in der Staatskanzlei Land NRW

e SWR, Deutschlandfunk Nova & WDR

E PRI PR

Wir definieren orientalisches Catering durch die
Authentizitit unserer orientalischen Gentisse neu.
Alle unsere Speisen sind hausgemacht nach
traditionellen Familien- und Hausfrauen-Rezepten.
- wodurch wir unser hohes Niveau gewihrleisten
koénnen. Bei Sheker Event Catering legen wir grofien
Wert auf Asthetik und setzen auf kreative und
aufwendige Buffetdekorationen. Jedes Detail wird

-~ sorgfiltig ausgewihlt. Von kunstvoll arrangierten
Speisen bis hin zu inspirierenden Dekorations-
elementen - wir sorgen dafiir, dass lhr Event
beeindruckt.
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https://www.land.nrw/pressemitteilung/ministerpraesident-hendrik-wuest-laedt-zum-traditionellen-fastenbrechen-die
https://www.land.nrw/pressemitteilung/ministerpraesident-hendrik-wuest-laedt-zum-traditionellen-fastenbrechen-die
https://www.instagram.com/tv/CdOE8X8jIWV/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.deutschlandfunknova.de/beitrag/erwachsen-werden-auf-augenhoehe-mit-unseren-eltern

MEZZLPLAT TEN

MEZZEPLATTE
Auf grol3er, orientalischer Platte
serviert flr ca. 10 Personen

€269

Tavuk Sis, Hihnchenspiel3e mit Sesam

Borek, gemischte geftillte Teigwaren
veggie

Sarma, gefiillte Weinblatter vegan

Tabouleh, Bulgursalat mit Petersilie
und Minze vegan

Baba Ghanoush, Auberginenptiree mit
Sesampaste Tahin Dip vegan

Acili Ezme, Scharfer Tomatendip vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Béllchen vegan

Joghurt-Tahin-Dip, Joghurt mit
Sesammus veggie

Gefiillte Oliven und Paprika veggie

Lavash, dinnes Lavash-Fladenbrot
veggie

MEZZEPLATTE XL

Auf groRer, orientalischer Platte
serviert fiir ca. 10 Personen

€ 269

Adana Sis, Adana Kebab Spielse
Kofte, Hackballchen
Sarma, gefiillte Weinblatter vegan

Bérek, gemischte geftillte Teigwaren
veggie

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip vegan

Hummus, Kichererbsencreme Dip
vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Béllchen vegan

Joghurt-Tahin-Dip, Joghurt mit
Sesammus veggie

Gefiillte Oliven, Paprika und gebratene
Pepperoni veggie

Lavash, dinnes Lavash-Fladenbrot
veggie

DESSERTPLATTE
Auf kleiner, orientalischer Platte
serviert flr ca. 10 - 15 Personen €139

Baklava, Blatterteig mit Niissen und
Sirup veggie

Brownies und gemischte Kuchen, wie
Blaubeer-Kasekuchen, Apfelkuchen,
Dinkel-Kirschkuchen oder
Kirschstreusel-Kuchen veggie

Kurabiye, gemischte Platzchen veggie

Karamellsauce, Schokosauce oder
weille Schokoladensauce veggie

Corek, Geback mit Erdnussbutter,
Nutella oder Biscoff Fullung veggie

Biscoff Lotus Waf feln, Schokolade,
Popcorn & Macarons veggie

Frisches & getrocknetes Obst vegan




MEZZLPLAT TEN

MEZZEPLATTE VEGGIE
Auf grol3er, orientalischer Platte
serviert flr ca. 10 Personen € 259

Tabouleh, Bulgursalat mit Petersilie
und Minze vegan

Cig Kofte, kraftig gewtirzte Bulgur-
KloBchen vegan

Mercimek Kéftesi, Linsenfrikadellen
vegan

Sarma, gefiillte Weinblatter vegan

Hummus, Kichererbsencreme Dip
vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Béllchen vegan

Joghurt-Tahin-Dip, Joghurt mit
Sesammus veggie

Zeytin, Gefiillte Oliven veggie

Borek, mit Schafskase und Spinat
geflllte Teigwaren veggie

Lavash, dinnes Lavash-Fladenbrot
veggie

MEZZEPLATTE VEGAN

Auf groRer, orientalischer Platte
serviert fir ca. 10 Personen

€ 259

Mercimek Koftesi, Linsenfrikadellen
vegan

Kisir, Bulgursalat mit Tomaten- und
Paprikamark vegan

Cig Kofte, kraftig gewtrzte Bulgur-
KloBchen vegan

Sarma, gefiillte Weinblatter vegan

Hummus, Kichererbsencreme Dip
vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-
Béllchen vegan

Zeytin, Oliven vegan

mini Mohren aus dem Ofen vegan
Vegane Borek, mit veganem Kése,
Paprika und Spinat geftllte Teigwaren

vegan

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip vegan

ANTIPASTI PLATTE

Auf groRer, orientalischer Platte
serviert fiir ca. 10 Personen

€239

feinste Kaseauswahl wie franzosischer
Weichkase, Gouda, Grana Padano oder
Manchego veggie

Bresaola, luftgetrockneter
Rinderschicken aus Italien

Halloumi-Auberginen-SpieRe veggie

Kisir, Bulgursalat mit Tomaten- und
Paprikamark vegan

Borek, gemischte geftillte Teigwaren
veggie

Tomaten-Mozzarella-Spiefl3e mit
Basilikum veggie

Cracker und gemischtes Salzgeback
veggie

Gefiillte Oliven und Antipasti veggie
Karamellisierte Mohrensticks vegan

Hummus, Kichererbsencreme Dip
vegan




ZUSATZLICHE DIPS
Dip in groRer Schale zusatzlich zur
Mezzeplatte geliefert

Wahl aus:

Tzatziki Dip veggie

Scharfer Tomatendip vegan
Hummus Dip vegan
Auberginencreme Dip veggie
Milder Tomatendip veggie
Avocado Dip vegan
Muhamarra Dip vegan

Minz Labneh veggie

JE€9

ADD ONS

CHEESE TOWER RIESENRAD

Kaseturm wie ein Kuchen Goldenes, drehendes Riesenrad als
aufeinander gestapelt €39 Hingucker auf dem Buffet €49
Brie und Camembert, mehrere ganze Unsere bestellten Mezze, Teigwaren
Késelaiben veggie oder auch Desserts werden auf dem

Riesenrad serviert
mit Frichten, Crackern, Honig &
Blumen liebevoll dekoriert

OFENBROT MIT KASE
Ofenkase in knackiger

Brotummantelung €39

Gebackener, halbfltssiger Kdse in
groflem, ausgehohltem Landbrot mit
Krautern und karamellisierten
Walniissen veggie

[igCpafelorafion apm

e inklugive




FRISCHE BLUMEN

Frische BlumenstrauRe von unseren

Partnerfloristen AB€50

Frische, tippige Blumenstraufe in
Wunschfarben fiir wahlweise €50,
€75, €100 oder €150 auf dem Buffet

ADD ONS

BROTKORB

Zusatzliche Brote zum Dippen
und Genief3en €29

GroRer Brotkorb geftllt mit
verschiedenen Baguette-, Ciabatta- und
Olivenbrot- Sorten veggie

GRUSSKARTE

Handgeschriebene GruBkarte mit
Whunschtext

Personalisiere deine Geschenkboxen
oder Platten mit einer persénlichen
Notiz - handgeschrieben von uns




BUFFETVORSCHLAGE

MEVLANA MENU 2

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

OSMAN MENU 1

Fingerfood einzelverpackt - 3x Veggie,

2x Fleisch + 3x Dessert ab € 29,9 €439

Auswahl aus:

Avocado Dip mit Tomaten & Crackern veggic

Pembe Sultan Salatasi, "rosa Konigssalat" - Rote Bete Salat mit Joghurt
und Walnuss dazu Cracker veggie

Falafel frittierte Kichererbsenballchen auf Hummusdip
Kisir Bulgursalat mit Tomaten- und Paprikamark «
Quinoa-Salat, mit Orange, Cranberries & Minze vega
Bérek geftillte Teigwaren veggie

Bulgurbéllchen Fellah Kéftesi auf herzhaftem Dip vega
Stikartoffelwiirfel mit Fetakdse & Schnittlauch vegg
Couscous mit Kiirbiswiirfeln & Chili-Mayo vegan
Penne mit getrockneten Tomaten, Rucola & Walntissen
Manti mit Soja mit getr. Tomaten, Rucola & Walntissen v
Tortilla-Réllchen mit Spinat & getrockneten Tomaten .
Crudités, Rohkost auf Birlauch-Dip vegsic Coban Salatasi, Bauernsalat mit Tomaten,
Bruschetta mit Avocado, Schafskase & Granatapfel

Gurken und Zwiebeln vegan
Bruschetta mit rote Bete Hummus, Schafskase & Granatapfel Vi 2 Sarma efiillte Weinblitter veaan
Bruschetta mit Feigen und Mozzarella veggie 8 3

Canapés, Blitterteighdppchen mit Avocado, Tomate und Feta veggie Zeytin, Oliven vegan

Vorspeisen

Gemischter Brotkorb mit Pide Fladenbrot
und Baguettes veggic

Minz Labneh, Frischk&sedip mit Minze und
Dill veggie

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip vegan
Yogurtlu Havuc Salatasi, Mohrensalat in
Joghurtsof3e mit Knoblauch veggie

Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und
Paprikamark vegan

Hahnchenspiefe mit Sesam auf scharfem Tomatendip

Kofte Hackballchen auf Minz Labneh Hauptspeisen

Adana KebabspieRe auf Baba Ghanoush Tavuk Sote, Hihnchengeschnetzeltes in
mini Hamburger Sahnesauce

mini fried Chickenburger . L q
mini Lahmacun | oder mini Veggie Lahmacun mit Tomatenmark Domates Sosunda Koft& Hackballchen in
Club Sandwiches mit Rindersalami, Ei, Tomate und Salat TomatensolRe

Gurken-Mango Cocktail mit Garnelen und Lauchzwiebeln

Canapés, Blatterteighdppchen mit Frischk&se-Dill-Zitrone & Lachs Sehrlyell Pilav, tiirkischer Reis mit

Niidelchen veggie

Veggie Patates Oturtma, Kartoffelscheiben
mit Zwiebeln und gebratenem Gemdise
belegt vegan

Borek, gemischte geftillte Teigwaren veggie

Baklava-Cheesecakes veggie
Tiramisu, Pistazien-, Erdbeer- oder Lotus - Tiramisu veggie
Brownie mit Tahin & Helva veggie
mini Pancakes mit Nutella & Biscoff ves
Cheesecake mit Zitrone oder Blaubeere v¢
Tartelettes, Biskuittortchen mit Pudding und Beeren veggie
Biscoff Lotus Cups, mit Pudding und Lotuscreme veggie
Raffello Cups, mit weiRer Schokolade und Kokoscreme v
Bueno Cups, mit weiler Schokolade und Haselnusscreme
Cookie Cups, mit Oreo, Schokolade & Keksen +
Solero Cups mit Mango-Maracuja-Creme & Butterstreuseln v
Kadayif Muhallebi, Engelshaar mit Pudding & Pistazie veggie
Corek, Geback mit Spekulatius, Nutella oder Erdnussfillung
Zimtschnecken veggie | Tahinli Cérek, Gebdck mit Sesammus
Zitronen Par fait, Joghurt mit Butterstreuseln veggic

Mousse au Chocolat oder Brombeer Mousse Cups
Bunte Fruchtspiele oder Gemischte Obstbecher v¢

Desserts
Baklava, Blatterteig mit Pistazien und Sirup
veggie

SULTAN 3

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

€489

Vorspeisen

Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr,
gemischter Brotkorb veggie

Lavash, diinnes Fladenbrot veggic

Haydari, Knoblauch Joghurt Dip mit Minze
veggie

Muhammara, Scharfer Paprikadip mit
Walntiissen vegan

Cig Kofte, kraftig gewtirzte Bulgur-KloBRchen
vegan

Tabouleh, Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze
vegan

Patates Salatasi, Kartoffelsalat veggic
Hellim-Patlican-Sarma, Auberginenrollchen
geftillt mit Halloumi-Ké&se veggie

Fattoush, gemischter Salat mit gerostetem Brot
veggie

Hauptspeisen

Basmatipilavi, Basmatireis mit Safran veggie
Penne mit getrockneten Tomaten,
Pinienkernen und Rucola vegan

mini Hamburger

Adana Kebap Sis, Kebabspiele (pikant)

Imam Bayildi, "der Imam fiel in Ohnmacht" - mit
Zwiebeln und Tomaten gefiillte Aubergine aus
dem Ofen veggie

Borek, gemischte gefiillte Teigwaren veggie

Desserts
Tiramisu & Pistazientiramisu veggie
Zimtschnecken veggie




BUFFETVORSCHLAGE

HURREM MENU 4

Exquisite Happchen serviert auf unseren
Acryl-Risern oder als Flying Buffet € 29’9

Speisen

Bruschetta mit Feigen und Mozzarella veggie
Canapés mit Frischk&se-Dill-Zitrone und
Lachs

Canapés mit Avocado, Tomate und Feta
veggie

Focacchia Sandwiches, mit gebratenem
Gemiise Antipasti und Salat veggie
Croustaden, Mirbeteigtortchen gefiillt mit
Roter Bete, Schafskase und Walnuss veggie
Tortilla-Rollchen mit Spinat & getrockneten
Tomaten in Honig-Senf-Sauce vegan

mini Bérek, Teigréllchen mit Gemuisefiillung
veggie

Desserts

Zitronen Par fait, mit Joghurt und
Butterstreuseln veggie

Tartelettes, mit Pudding und Beeren veggic
mini Brownies mit Tahin und Helva veggic
mini Cérek, Geback mit stZer Fullung veggie
mini Cheesecakes, Kasekuchenhappchen
veggie

SHEHZADE MENU 5
Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

€549

Vorspeisen

Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr,
gemischter Brotkorb veggie

Baba Ghanoush, Auberginencremedip vegarn
Acil Ezme, Scharfer Tomatendip vegan
Hummus, Kichererbsencremedip vegan
Sarma, geftillte Weinblatter vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen vegan
Joghurt-Tahin-Dip, Joghurt mit Sesammus
veggie

Karamelize Havug, karamellisierte Mohren-
Sticks vegan

Fattoush, Gemischter Salat mit gerostetem Brot
veggie

Gemischte K&seplatte mit Crackern und
Bresaola Rindersalami veggie

Hauptspeisen

Manti, Turkische Tortellini mit Knoblauch-
Joghurt & Butter-Paprika- Sol3e

Htinkar Begendi,"Sultans Entzlicken" - Zartes
Rindfleisch auf cremigem Auberginenptiree
Marokkanischer Couscous mit buntem Gemtise
veggie

Zaatar Schnecken, Teigschnecken mit
arabischer Gewtirzmischung veggie

Desserts
Tartes, Biskuittortchen mit Vanillepudding,
Beeren & Zitronenscheiben belegt veggie

Raffaello Cups, Schichtdessert mit Kokoscreme,

weiler Schokolade und Kokosnussraspeln
veggie
Lokma, StBe frittierte Teigbdllchen veggie

PASAZADE MENU 6

Preis pro Person - ab 30 Personen

Mindestbestellmenge € 59,9

Vorspeisen

gemischter Brotkorb veggie

Muhammara, Scharfer Paprikadip mit Walniissen
vegan

Minz Labneh, Frischk&sedip mit Minze und Dill
veggie

Baba Ghanoush, Auberginencremedip vegan
Hummus, Kichererbsencremedip vegan

Sarma, geftillte Weinblatter vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen vegan

Kisir, Bulgursalat mit Tomaten- & Paprikamark vegan
Patlican-Biber-Sarma, Auberginen- und gercstete
Paprikaschotenrollchen mit Frischkase gefillt veggie
Karamelize Havug, karamellisierte Méhren-Sticks
vegan

Saksuka, gebratenes Gemiise in Tomatensauce vegan
Yunan Salatasi, Griechischer Salat mit Schafskéase,
Zwiebeln und Oliven veggie

Hauptspeisen

Beyti Kebap, Gegrilltes Kebab, in Lavashbrot
gewickelt und an TomatensoRe & Joghurt serviert
Karniyarik, mit Hackfleisch und Zwiebeln gefllte
Auberginen aus dem Ofen

Patlicanli Pilav, Auberginen-Reis-Eintopf veggie
Basmati Pilav, Basmatireis mit Safran veggie

mini Chicken Slider, knusprig frittiertes Hihnchen in
hausgemachten Buns

Patates Oturtma, Kartoffelscheiben mit Zwiebeln und
gebratenem Gemtise vegan

Desserts

Kadayif Muhallebi, Knusprige

Engelshaar- Teigfdden mit Pudding veggic
Brownies mit Tahin und Helva veggie

Bueno Cups, Schichtdessert mit weil3er )
Schokolade & Haselnusscreme veggie




BUFFETVORSCHLAGE

VEGAN ANATOLIA 7

Preis pro Person - ab 30 Personen

Mindestbestellmenge €539

Vorspeisen

Acil Ezme, Scharfer Tomatendip vegan
Hummus, Kichererbsencremedip vegan

Baba Ghanoush, Auberginenptiree mit
Sesampaste Tahin-Dip vegan

Mercimek Kéftesi, Linsenfrikadellen vegan

Cig Kofte, gewlirzte BulgurkloBchen vegan
Sarma, gefiillte Weinblatter vegan

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen vegan
Coban Salatasi, Bauernsalat mit Tomaten, Gurken
und Zwiebeln vegan

Tabouleh, Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze
vegan

Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und
Paprikamark vegan

Karamelize Havug, karamell. Mohren-Sticks
vegan

Saksuka, gebr. Gemiise in Tomatensauce vegan
Crudités, bunte Rohkostplatte mit Dip vegan
Yesil Biber, gebratene griine Peperoni vegan

Hauptspeisen

Marokkanischer Couscous mit Gemiise vegan
Batata Harra, Rostkartoffeln mit Paprika,
Koriander und Knoblauch vegan

Veggie Dolma, mit Bulgur gefillte Paprika vegan
Imam Bayildi, "der Imam fiel in Ohnmacht" - mit
Zwiebeln und Tomaten geftillte Aubergine aus
dem Ofen vegan

Nohut, Kichererbsen-Gericht vegsan

Vegane Borek, gemischte Teigwaren mit
Gemuseftllung vegan

Desserts
gemischte Obstplatte vegan
vegane Zimtschnecken vegan

4

CANDY BAR MENU 8

Preis pro Person - ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

€239

Dessertbuffet

Baklava, Blatterteigdessert veggie

Lokma, frittierte Teigbdllchen veggie
Tiramisu und Pistazientiramisu veggie
Kadayif Muhallebi, Knusprige Engelshaar-
Teigfaden mit Pudding veggie

Anne Stitlagi, tirkischer Milchreis veggie
Tartes, Biskuittortchen mit Vanillepudding,
Beeren & Zitronenscheiben belegt veggie
Mousse au Chocolat & Vanillepudding veggie
Brownies mit Tahini und Helva veggie
Biscoff Lotus Cups, Schichtdessert mit
Pudding und Lotuscreme veggie

Cookie Cups, Schichtdessert mit Oreo,
Schokolade und Keksen veggic

Raffaello Cups, Schichtdessert mit
Kokoscreme, weiRer Schokolade und
Kokosnussraspeln veggie

Bueno Cups, Schichtdessert mit weilZer
Schokolade und Haselnusscreme veggie
Cheesecakes veggie

Corek, Geback mit Spekulatius, Nutella &
Erdnussbutterfillungen veggie

Lotus Biscoff Waffeln veggie

Mini Donuts mit Zimt veggie

Toppings wie Oreo, Lotus, Karamell,
Schokosauce, Mini Cookies, Marshmallows,
Popcorn etc. veggie

frisches, saisonales Obst vegan
drehendes Riesenrad mit gemischten
Blechkuchen veggie

“* Alle angegebenen Preise sind Netto Preise pro Kopf zzgl. der gesetzlichen MwSt. 19% bzw. 7% **

INDIVIDUELLES MENU

Ab 30 Personen
Mindestbestellmenge

Erstellen Sie mit uns Ihr ganz
personliches Wunschbuffet.

Wéihlen Sie dazu aus der nachfolgenden
Liste mit allen Speisen Thre
Lieblingsspeisen aus und senden Sie uns
diese Auswahl einfach und
unkompliziert online {iber unser
Kontaktformular zu.

Zudem sind auch alle Gerichte in
unseren empfohlenen
Meniivorschlagen austauschbar und
individuell anpassbar.

Wir erstellen Thnen innerhalb von 24
Stunden ein fiir Sie mafl3geschneidertes
Angebot mit Threr personlichen
Auswahl - ganz unverbindlich und
kostenfrei.

www.Sheker-Catering.de/Kontakt



https://www.sheker-catering.de/

WUNSCHBUFFET

=

Vorspeisen / Mezeler

Cacik, Tzatziki Dip veggie

Haydari, Knoblauch-Joghurt Dip mit Minze veggie

Minz Labneh, Frischkdsedip mit Minze und Dill veggie

Acili Ezme, Scharfer Tomatendip vegan

Muhammara, Scharfer Paprikadip mit Walniissen vegan

Hummus, Kichererbsen Dip vegan

Joghurt-Tahin-Dip, Joghurt mit Sesammus veggie

Falafel, knusprig frittierte Kichererbsen-Ballchen vegan

Pathican Ezmesi, Auberginencremedip mit Joghurt & Knoblauch veggie

Baba Ghanoush, Auberginenpiiree mit Sesampaste Tahin-Dip vegan

Yogurtlu Domates Ezmesi, Mildes Tomatendip mit Joghurt & getr. atenten veggie
Patates Salatasi, Kartoffelsalat veggie

Makarna Salatasi, Nudelsalat veggie

Yogurtlu Havuc Salatasi, Mohrensalat in Joghurtso8e mit Knoblauch veggie
Karisik Salata, gemischter Salat vegan

Yunan Salatasi, Griechischer Salat mit Schafskase, Zwiebeln und Oliven veggie
Coban Salatasi, Bauernsalat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln vegan

Pembe Sultan Salatast, "rosa Konigssalat" - Rote Beete mit Joghurt und Walnuss veggie
Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und Paprikamark vegan

Tabouleh, Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze vegan

Quinoa-Salat, mit Orange, Cranberries & Minze vegan

Burrata Salat, Feldsalat mit bunten Cherrytomaten & italienischer Burratakase veggie
Sarma, geftllte Weinblitter vegan

Visneli Yaprak Sarma, gefiillte Weinblatter mit Cranberries vegan
Pathcan-Sarma, Auberginenroéllchen mit Feta-Frischkase-Fullung veggie
Hellim-Patlican-Sarma, Auberginenrollchen gefiillt mit Halloumi-Ké&se veggie
Pathcan-Biber-Sarma, Auberginen- und gerdstete Paprikaschotenrdllchen mit
Frischkése geftllt veggie

Canapés, Blatterteighdppchen mit getrockneten Tomaten und Mozzarella veggie
Canapés, Blatterteighdppchen mit Frischk&se-Dill-Zitrone und Lachs
Antipasti, Gebratenes Gemuse aus dem Ofen vegan

Saksuka, Gebratenes Gemuse in TomatensoBe vegan

Cig Kofte, kraftig gewiirzte BulgurklofSchen vegan

Mercimek Koéftesi, Linsenfrikadellen vegan

Fellah Kéftesi, leicht scharfe Bulgurballchen vegan

Fattoush, Gemischter Salat mit gerdstetem Brot veggie

Karamelize Havuc, karamellisierte Mohren-Sticks vegan

Beyaz Peynir, Schafskdse veggie

Cheese Board, gemischte Kaseplatte mit feinster Kaseauswahl wie Parmigiano
Reggiano, Gouda, Manchego, Castellano, Iberico oder Ziegenkase veggie
Crudités, bunte Rohkostplatte mit Dip vegan

Mozzarella di Bufala mit Tomaten und Basilikum veggie

Bruschetta mit Tomaten vegan

Bruschetta mit Avocado, Schafskdse und Granatapfelkernen veggie

Bruschetta mit Feigen und Mozzarella veggie




WUNSCHBUFFET

=

Teigwaren / Hamur isleri

Borek, Teigrollchen mit Gemuse-Fullungen veggie

Peynirli Pide, Teigschiffchen mit Schafskase-Fullung veggie
Ispanakl Pide, Teigschiffchen mit Spinat-Fullung veggie

Kiymal Pide, Teigschiffchen mit Hackfleisch-Fillung

Lahmacun, mini tirkische Pizza mit Hackfleisch

Veggie Lahmacun, mini turkische Pizza mit Tomatenmark veggie
Focaccia Sandwiches mit Antipasti, Pesto und Rucola veggie
Gobzleme, diinne, mit Gemuse gefillte Fladenbrote veggie
Bazlama, dinne, wirzige Fladenbrote veggie

Pide, Fladenbrot veggie

Lavash, dunnes Fladenbrot, dhnlich wie ein Wrap veggie
Baguettes, Olivenbrot, Ciabatta & mehr, gemischter Brotkorb veggie

Vegetarische Hauptgerichte /
Ana Yemekler

Sehriyeli Pilav, turkischer Reis mit Nudelchen veggie

Bulgur Pilavi, Bulgur-Reis veggie

Basmati Pilavi, Basmatireis mit Safran veggie

Patlicanl Pilav, Auberginen-Reis-Eintopf veggie

Ic Pilav, tirkischer Reis mit Rosinen, Pinienkernen und Gewiirzen
(orientalisch-stiB) veggie

Vegane Manti, turkische Tortellini mit Sojaftillung (auch Kartoffelftllung
moglich), getrockneten Tomaten, Rucola & Walntissen vegan
Marokkanischer Couscous mit Gemuse vegan

Burrata Pasta, Nudeln in Tomatensauce dazu cremiger Burrata-Kase veggie
Penne mit getrockneten Tomaten, Walntssen & Rucola vegan

Firinda Patates, Ofenkartoffel mit Rosmarin vegan

SuBkartof felwtr fel mit Fetakdse, Schnittlauch und Chili-Mayo veggie

Veggie Patates Oturtma, Kartoffelscheiben mit Zwiebeln und gebratenem
Gemiise belegt vegan

Batata Harra, Rostkartoffeln mit Paprika, Koriander und Knoblauch vegan
Veggie Dolma, mit Bulgur gefullte Paprika, Zucchini oder Aubergine vegan
Imam Bayildi, "der Imam fiel in Ohnmacht" - mit Zwiebeln und Tomaten geftllte
Aubergine aus dem Ofen vegan

Bulgurlu Sebze Tava, Gemiisepfanne mit gebratenem Gemise & Bulgur vegan
Tortilla-Rollichen mit Spinat & getr. Tomaten in Honig-Senf-Sauce vegan
Focacchia Sandwiches, mit gebratenem Gemituise Antipasti und Salat veggie
Veggie Club Sandwiches mit gebratenem Gemiuse, Ei, Tomate und Salat, Ei, 12
Tomate und Salat veggie




WUNSCHBUFFET

=

FFleischgerichte / Et Yemekleri

Koéfte, Hackballchen

Domates Sosunda Koéfte, Hackballchen in Tomatensolse

Tavuk Sis, HihnchenspielRe mit Sesam

Adana Kebap Sis, Kebabspiele (pikant)

Patlicanli Ktirdan Kebabi, in Auberginen eingewickelte Hackfleischballchen
Tavuk Sote, Hihnchengeschnetzeltes in Sahnesof3e mit Saisongemuise

Tath Tavuk Sote, Hihnchengeschnetzeltes in Sof3e mit Aprikosen &

Datteln (orientalisch-siif3)

Dana Sote, Rindergulasch mit Zwiebeln und Paprika (turkischer Art)

Tavuk Incik, marinierte Hihnchenkeulen

Kuzu Pirzola, Lammkotelette

Kuzu Sote, Lammgeschnetzeltes mit Safran, Datteln und Aprikosen (orientalisch-
stif3)

Manti, turkische Tortellini mit Hackfleischftllung, Knoblauch-Joghurt & Butter-
Paprika-Sof3e

Karniyarik, mit Hackfleisch und Zwiebeln geftllte Auberginen aus dem Ofen
Sandal Sefasi, mit Hackfleisch und Zwiebeln gefiillte Zucchini aus dem Ofen
Patates Oturtma, Kartoffelscheiben mit Zwiebeln und Hackfleisch belegt
Patlican Musakka, Moussaka aus Auberginen, Hackfleisch und Sof3e mit Kase
Uberbacken

Beyti Kebap, Gegrilltes Kebab, in Lavashbrot gewickelt und mit Tomatensof3e
und Joghurt serviert

Htinkar Begendi, "Sultans Entziicken" - Zartes Lamm- oder Rindfleisch auf
cremigem Auberginenpiiree

Dolma, mit Hackfleisch gefiillte Paprika, Zucchini oder Aubergine

Ciger Kavurma, gebratene Leber vom Lamm mit Zwiebeln und Krautern
mini Hamburger mit hausgemachten Buns und Rindfleischpatty

mini fried Chickenburger, knusprig frittiertes Hihnchen in hausgemachten Buns
mini Sandwiches, Toastscheiben mit Lachs, Frischkdsecreme und Rucola
Croissant Sandwiches mit Putensalami und Salat belegt

Club Sandwiches mit Rindersalami, Ei, Tomate und Salat

Gurken-Mango Cocktail mit Garnelen und Lauchzwiebeln




WUNSCHBUFFET

=

Tarkische Desserts / Turk Tatlilari

Baklava, Blatterteig mit Pistazien und Sirup veggie

Baklava-Cheesecakes, Blatterteig mit Pistazien und Sirup auf leichtem Kasekuchen
veggie

Helva, orientalische Stisspeise mit Mehl, Butter & Zucker veggie

Sekerpare, Mirbeteig-Platzchen mit Sirup veggie

Lokma, StUf3e frittierte Teigbdllchen veggie

Corek, Geback mit Spekulatius, Nutella, Zimt & Erdnussbutterftllungen veggie
Tahinli Cérek, Geback mit Sesammus veggie

Kurabiye, siilBe und salzige Platzchen veggie

Revani, Grielskuchen mit Zuckersirup veggie

Glillac, Stuf3e, mit Rosenwasser aromatisierte Milch-Reisblatter veggie

o Anne Sttlaci, Turkischer Milchreis veggie

Kaday1f Muhallebi, Knusprige Engelshaar-Teigfdden mit Pudding veggie

Desserts / Tathlar

gemischter Obstsalat vegan

gemischte Obstplatte vegan

Tartes, Biskuittortchen mit Vanillepudding und Beeren belegt veggie

Lemon Meringue, Tértchen mit Zitronenpudding und Baiser veggie
Pfirsich-Frischkase-Teigtaschen veggie

Pistazientiramisu veggie

Tiramisu veggie

Erdbeer-Tiramisu veggie

Lotus-Tiramisu veggie

Mousse au Chocolat oder Brombeer Mousse veggie

Zitronen Parfait, mit Joghurt und Butterstreuseln veggie

Raffaello Cups, Schichtdessert mit Kokoscreme, weilder Schokolade & Kokosnuss veggie
Bueno Cups, Schichtdessert mit weilBer Schokolade und Haselnusscreme veggie
Cookie Cups, Schichtdessert mit Oreo, Schokolade und Keksen veggie

Solero Cups mit Mango-Maracuja-Creme und Butterstreuseln veggie
Griechischer Joghurt Cups mit Honig, Granola und Beeren veggie

Biscoff Lotus Cups, Schichtdessert mit Pudding und Lotuscreme veggie

Biscoff Lotus Waffeln und Schokowaffeln veggie

Brownies mit Tahin und Helva veggie

Cheesecakes mit weilBer Schokolade und Zitrone veggie

gemischte Blechkuchen Apfelkuchen, Kirschkuchen, etc. veggie

mini Pancakes mit Nutella und Lotus Biscoff Creme veggie

Toppings wie Oreo, Lotus, Karamell, Schokosauce, Mini Cookies, Popcorn und
Macarons veggie

Zimtschnecken veggie

Mini Donuts mit Zimt veggie 14
Schoko- oder Vanillepudding veggie




CHARCUTERIIE

CHARCUTERIE CONES

In umweltfreundlichem Hérnchen
- ab 50 Stk. Mindestbestellmenge €15

feinste Kdseauswahl, wie Parmigiano
Reggiano, Gouda, Manchego, Castellano,
Iberico oder Ziegenkase veggie

Bresaola, luftgetrockneter
Rinderschicken aus Italien und
Rindersalami

Kasestangen, Cracker und Salzgeback
veggie

Gefllte Oliven veggie

Niisse und getrocknete, sowie frische
Frichte vegan

Frische Kraduter und Blumen vegan

- auch komplett vegetarisch maéglich -

“* Alle angegebenen Preise sind Netto Preise pro Kopfzzgl. der gesetzlichen MwSt. 19% bzw. 7%

SWEET CONES

In umweltfreundlichem Hérnchen
- ab 50 Stk. Mindestbestellmenge €15

mini Brownie veggie

mini Lotus Biscoff Waffel veggie

mini Baklava, Blatterteigdessert veggie
Macarons veggie

mini Cookies veggie

Schokobrezeln, Schokorosinen,
getrocknete Cranberries, Popcorn und

Kekssticks veggie

Frisches und getrocknetes Obst, sowie
Krauter und Blumen vegan

CONLES

FRUITY CONES

In umweltfreundlichem Hoérnchen
- ab 50 Stk. Mindestbestellmenge €15

Saisonales Obst wie Erdbeeren,
Himbeeren, Trauben, Blaubeeren &
Brombeeren vegan

mini Cheesecake veggie
mini Lotus Biscoff Waffel veggie
Macarons veggie

Zitronenplatzchen, Kekssticks und
Schokobrezeln veggie

getrocknete Ananas, Mango, Datteln,
Cranberries, Kokosnuss, Apfel,
Pflaumen, Bananenchips und mehr
vegan

g Gervier] auf- wngerer WW/%M (ore ol
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GRAZING TABLE

Ein Grazing Tisch ist ein kaltes, ippig hergerichtetes Buffet, vollgeladen mit
Knabbereien und Snacks, die sofort in den Mund wandern kénnen und zum
geselligen Mittelpunkt jeder Veranstaltung werden.

Man kann ganz einfach und jederzeit nach Herzenslust zugreifen

Wir Ubernehmen die komplette Dekoration des Tisches mit Liebe und Sorgfalt
bis ins kleinste Detail und zaubern einen Eyecatcher-Effekt herbei.
Ausgeschmiickt mit Blumen, Bliiten und Holzelementen, ist der Grazing
Table ein traumhaft schéner Mittelpunkt der Veranstaltung.

30 Personen Mindestbestellmenge ab 34,- pro Person zzgl. MwSt

Mit stisen Kostlichkeiten als Sweet & Salty Table erweiterbar
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LUNCH BOX / GRAZING BOX

=

Geschenkbox bestellen

« Personalisierte Geschenkbox mit unseren kostlichen Fingerfoodgerichten
« Einzelverpackt und Covid-freundlich

« Mit personlicher Widmung & Geschenkschleife in Wunschfarbe

« Herzhafte Fingerfood Box, siiBe Dessert Box oder gemischte Box moglich
« Premium Box in elegantem Herzdesign mit zwei Schichten

« Saisonale Boxen zu Weihnachten, Valentinstag & Muttertag

« Auch als Lunch Boxen mit Ihrem Branding / Firmenlogo méglich




FUR ALLE BESTELLUNGEN

=

Buchbare Zusatzservices

« Punktliche Lieferung, professioneller Aufbau und Abbau des Buffets

o Vermietung von Chafing Dishes, Warmebehaltern fiir die Hauptgerichte

« Bereitstellung von hochwertigem Serviergeschirr und Vorlegebesteck fiir alle
Gerichte am Buffet

« Anschlielende Reinigung des Geschirrs

« Schaffen Sie mit unserer orientalischen Tischdekoration eine besondere
Atmosphare: Vasen, Spiegel, Teppiche, Windlichter, Stander, Plattformen,
Kunstblumen und Eukalyptus am Buffet

« Wir gestalten das Buffet aufwendig und passend zum Event und Partymotto,
wie z.B. Babyshower, Geburtstag, 1001 Nacht, Weihnachten, Henna,
Floral/Fruhling, Safari, Black & White, Pink, usw.

« Geniel3en Sie frisches und getrocknetes Obst als Teil der Buffetauswahl

« Unsere Partnerfloristen stellen frische Blumenstraufle zur Verfiigung, um das
Ambiente abzurunden

« Bei Bedarf bieten wir auch den Verleih von Tischdecken fiir die Buffettische
an

o Wahlen Sie Ihre Wunschfarbe fur die Servietten und verleihen Sie dem
Buffet eine persénliche Note

« Klare Kennzeichnung der Speisen mit Mentikarten, inklusive Hinweisen auf
vegetarische und vegane Gerichte

« Umweltbewusstes Catering mit bio-abbaubarem Einweggeschirr und
Einwegbesteck aus Bambus

Bestellung aufgeben
Wihlen Sie eines unserer Mentivorschldage oder erstellen Sie eine Auswahl mit
Ihren Lieblingsgerichten und schicken Sie uns schnell und einfach eine Anfrage

Uber unser Kontaktformular auf www.Sheker-Catering.de/Kontakt .

Wir antworten innerhalb von 24 Stunden mit Ihrem maf3geschneiderten
Angebot bequem per Email - komplett kostenfrei und unverbindlich.

Mit Threr Anfrage erkldren Sie sich mit unseren AGBs einverstanden.
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SPLCIALS

Wir bieten einzigartiges Messecatering mit individuell verpacktem Fingerfood,
erstklassig prasentiert auf unseren Acrylstandern.

Mit einer groBBen und vielfaltigen Auswahl an kostlich angerichteten Gerichten,
kreieren wir mit unseren Buffets das i-TUpfelchen zu Ihrem erfolgreichen
Messeauftritt. Zudem stellen wir Servicepersonal zur Auffiillung des Buffets und
Ausgabe der Speisen als Flying Buffet zur Verfiigung.

Eine weitere Idee fir ein kreatives Messe-Catering, das den Gasten noch lange im
Gedachtnis bleibt: unsere personalisierbaren Charcuterie, Sweet & Fruity Cones!
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MOON LOFT COLOGNI

=

EVENTLOFT KOLN-NIPPES

(

Unser 250 g Tagestic -l i i indleirieller G
MOON Lo/7 - Eventloft in K6In-Nippes

Unser 250 gm grof3es Tageslichtloft im Industrie-Stil ist verteilt auf zwei Ebenen und
besticht durch seinen offenen und lichtdurchfluteten Charakter.

In den historischen Hallen der alten Gummiwarenfabrik von Franz Clouth, bietet das
MOON Loft mit abwechslungsreicher und stilvoller Einrichtung und seinen
orientalischen Akzenten eine grof3e Auswahl an Motiven.

Fur unsere Geschéaftskunden steht modernste Technik an Beamer, Leinwand,
Konferenzraum mit 55" QLED TV sowie Glasfaserinternet mit 1000 MBit/s schnellen
Leitung zur Verfugung.

Workshops, Seminare, Coachings, PR-Events, Fotoshootings & Dreharbeiten,
Showrooms und sonstige Corporate Events sind hier bis 100 Personen moglich.

Mchr Infos unter: www.moonloft.de | Mail: hello@moonloft.de 20




SPL-CIALS

=

Business Catering

Ob warmes Mittagessen, Messeauftritt, Fingerfood oder grof8e Firmenfeier -

Fir unsere Geschaftskunden haben wir fur alle Anladsse das richtige Buffet.

Sie sparen Zeit und Aufwand durch unsere unkomplizierte Onlinebestellung per
Email. Hunderte sehr gute Kundenbewertungen und das zweite Jahr in Folge in
dem wir der beste Caterer deutschlandweit bei Trustpilot sind sprechen fir sich.
Uberzeugen Sie sich von unserer Qualitdt!

Wenn Sie und Ihr Unternehmen regelmafig bei uns bestellen, haben wir spezielle
Angebotspreise mit einem Rabatt von 10% auf die komplette Bestellung.

Lassen Sie sich personlich beraten unter: www.Sheker.de

Sheker Kids - Azzdergartenverp/legung

Wir kochen nahrhafte und leckere Gerichte fiir diverse Kindertagesstatten in Koln und
Umgebung. Was uns dabei besonders am Herzen liegt: Ihre Kinder sollen sich auf das
Essen freuen. Wir nutzen wie immer ausschlief3lich frische Zutaten, ohne Zusatzstoffe
und ohne Tiefkiihlwaren.

Alle Gerichte sind halal, ohne Schweinefleisch. Die Lieferung erfolgt bereits fiir Gruppen
ab 30 Kindern.

Durch unsere tUberschaubare Grofse und unsere flexiblen Arbeitsprozesse konnen

wir Kinderwiinsche noch individueller bedienen und durch eine Vielfalt an Speisen,
sowie wochentlich neuen Speisepldanen, die saisonale und regionale

Produkte integrieren, realisieren.

Buchen Sie jetzt Ihre unverbindliche Probewoche fiir Ihre KiTa.

Mehr Infos: www.KindergartenCatering-Koeln.de | Mail: kitas@sheker.de




Sheker Catering
Familiengeftihrt seit 2012,
Aachener StralSe 412
50933 Kéln

www.Sheker.de

Mail: info@sheker-catering.de
Socials: Sheker | @shekercatering.




